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Zubereitung G

Wenn Sie alles in lhrer Nahe benétigen

<  Perfekte Kihlung bei der Zubereitung von Speisen fUr jeden
Betrieb, mit frischen Zutaten stets zur Hand. Egal, ob Sie Pizza,
Sandwiches, Salate oder Desserts zubereiten: Sie kdnnen Ihre
Kichenprozesse minimieren und ihren schnellen Service und die
Rentabilitat maximieren.

Unsere Zubereitungskihltheke wurde gemal} den
N Anforderungen der Bediener entwickelt, sodass

sich alle Behalter bequem erreichen lassen
und der Arbeitstisch sich auf der richtigen
Hohe befindet.

Das Umluftkiihlsystem sorgt fur eine
gleichméRige Temperatur im Unterbau der

Theke und im Behélterbereich.

Sichere Lagerung von
Lebensmitteln

Die Gastronorm-Behadlter sind in den
Aufsatz eingelassen, damit die optional
erhéltliche Nachtabdeckung mit
Scharnier ganz abdichten kann. Das
ermaoglicht die sichere Lagerung von
Lebensmitteln in den Behaltern wéhrend
des Betriebs. Die schrage Konstruktion
erleichtert die Handhabung.

Zubereitung
Kiihlung

(N
_J

Intelligentes Design der inneren
Auffangwanne verhindert, dass Essen in
den Hauptlagerbereich féllt und sorgt
damit fir eine schnellere Reinigung.

Hydrocarbon
Refrigerant

Energiesparendes natiirliches Kaltemittel
R290 als Standardausstattung.

—
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—

GrofB3e Auswahl an optionalem Zubehor
passend fiir Ihre Anforderungen bei der
Zubereitung, von Schubladen und 150
mm tiefen Gastronorm-Behélter-Paketen
bis hin zu praktischen SoRenbehaltern und
Krimelladen.
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Technische
Daten

Zubereitungskihltheke

Konfigurationen

) mm

Bruttovolumen (Liter)

Anz. Roste

ler GN 1/3 Behalter

nperatur des

Lagertemperatur der Behélter

FPS2

FPS3

FPS1/3**

FPS4

1140 x 850 x 1060

1720 x 850 x 1060

1440 x 850 x 1060

2300 x 850 x 1060

270

420

440

570

4

6

6 (GN1/1)

8

6 (max. 150 mm tief)

9 (max. 150 mm tief)

7 (max. 150 mm tief)

12 (max. 150 mm tief)

+1/+4°C

+1/+4°C

+1/+4°C

+1/+4°C

+3/+5°C

+3/+5°C

+3/+5°C

+3/+5°C

Hydrocarbon
Refrigerant

Verflgbare

Q2 Optionen

Halbe Schubladen

(pro Abteil) 390 x 351 x 175mm (B x T x H)

]

Helicoil Netzkabel

Nylonbeschichteter Rost

Nachtabdeckung mit Scharnier

Satz Rosttrager

GN-Behilter-Pakete
150 mm tiefe 1/3 Edelstahlbehdlter

Ebenfalls:

Riickwand aus Edelstahl 1.4301 fur
Inselanordnung

Aufsatz-Krimellade

Zwischenstege fiir 1/6- oder
1/9-Behalter

Ausschnitt fir So3enbehilter
Arbeitsplatte aus Granit

Kondensator-Temperaturfiihler

HINWEIS: Bitte geben Sie bei der Bestellung alle benétigten Optionen an

**FP1/3 verfugt Uber eine Nachtrollo-Abdeckung

T Die Okodesign-Richtlinie gilt derzeit nicht fur diesen Produkttyp, deshalb kann keine Energieeffizienzklasse angegeben werden
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BehalterkUhler &

Unsere Behalterkihler bieten eine Losung fUr die Hauptbereiche <
der Speisenzubereitung — die normale Arbeitsplatte kann damit
fUr die Zubereitung genutzt werden.

GN-Behaltergrol3en
(Gastronorm)

Die Gastronorm-Grof3en sind
die Standardgro3en der in der
Gastronomie verwendeten
Behalter

Konfigurationen fur

Behalterkdhler sind frei stehend oder fir die Wandmontage

geeignet (Wandhalterungen mussen separat bestellt werden).

Hydrocarbon
Refrigerant

Behalterkihler — = = — -
AamESImgE 970 x 415 x 265 1400 x 415 x 265 1500 x 415 x 265 1890 x 415 x 265
(BXxTxH) mm
Anzahl der GN 1/3 Behalter 4 6 7 9
Kahlung (+1/+4°C) PCY7/4 PC140/6 PC150/7 PC189/9
4 N\ SR SR

2/1 ; 1/1 |F N )
1

G J . J \§ J |

650 325 325
325 — 160 —+—160 — — 162 —— 160 —

1 /2 2/8 _T- 1/6 ||| 1/6 ||
N 2/8 o J[

S S } 1/9|[1/9||1/9||2 2/4 || 2/4 |2
2/8 )# J[

1/4 |[|1/4 (|2 }
2/8 o 1/9(([1/9]||1/9 g
i 1 N
— 1620 ——162 — 325 —108 =108 ——108 = :

T Die Okodesign-Richtlinie gilt derzeit nicht fair diesen Produkttyp, deshalb kann keine Energieeffizienzklasse angegeben werden

Verflgbare
Q® Optionen

Wandhalterungen

Zwischenstege fiir 1/6-
oder 1/9-Behdlter

HINWEIS: Bitte geben Sie bei der
Bestellung alle benétigten Optionen an
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XTRA Zubereitungskuhltheken <& G

< Egal, ob Sie Pizza, Sandwiches, Wirstchen oder Salate zubereiten — unsere XTRA-Theken sind passend fur Ihre Anforderungen, Kiihlung

Zubereitung

XTRA

erhaltlich mit erhohter Behalterkihlung als Zubereitungstheke oder klassisch als Saladette.

< Minimaler Platzbedarf bei maximaler Kapazitdt - passend fur lhren Betrieb mit zwei oder drei Turen erhaltlich.

&)

Als Zubereitungskiihltheken oder Saladette

K2 erhaltlich mit zwei oder drei Turen.
Gutes Preis-Leistungs-Verhaltnis ohne
@ Kompromisse bei der sicheren Lagerung von
Lebensmitteln.
Kompakte Bauweise mit maximaler
- < e L . .
Kapazitat, passend fur jede Betriebsgrolle.

Alle Modelle verfugen Uber eine Abdeckung
mit Scharnier, die die sichere Lagerung der
Zutaten erméglicht.

i

Die XTRA Zubereitungskihltheke wurde gemal}
den Anforderungen der Bediener ergonomisch
gestaltet.

Chrom-Nickel-Stahl 1.4301 innen und

Branchenfiihrende Lebensmittelsicherheit
gewahrleistet eine einheitliche Temperatur im
Unterbau der Theke und im Behélterbereich.

Wird mit umweltfreundlichem Kaltemittel R290,

Sichere Lagerung von
Lebensmitteln

Im Gegensatz zu herkdmmlichen Zubereitungstheken
verfugt das ausgekltgelte Kiihlsystem von Foster Gber
einen zentral montierten Verdampfer und direkt gekoppelte
Umluftventilatoren. Das sorgt fur die in der Branche
fuhrende Leistung, d. h. die Lebensmittel in Ihrer Theke und
im Zubereitungsbereich werden bei Temperaturen gelagert,

die die Lebensmittelsicherheit gewahrleisten.

”: auBlen gewahrleistet hohe Qualitat.

einem natUrlichen Kohlenwasserstoff, geliefert.

Qualitat und Zuverlassigkeit

Sie werden mit robusten Komponenten gebaut, die fur
die gewerbliche Nutzung rund um die Uhr ausgelegt
sind, und die sichere Lagerung von Lebensmitteln
auch bei regelmaBigem Einsatz in heiBen Kiichen
gewahrleisten.
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Modell XRP mit erhohter Behalterkihlung

Technische Daten

Zubereitungskihltheke

Konfigurationen

4:|

XRP2H

Modell XRS als Saladette

XRP3H

Das Modell mit erhohter Behalterkiihlung
vereint die praktische Lagerung ,in Griffweite”
mit mehr Platz auf der Arbeitsflache und

[[a]aa)

— eignet sich damit hervorragend fur die
Zubereitung von Speisen.

<—>  Beim Saladetten-Modell ist ein grof3e

lll Auswahl von gekuhlten Zutaten immer sofort
zur Hand. Mit Schneidbrett Gber die gesamte

<> Breite zur Zubereitung von Speisen.

XRS2H

XRS3H

900 x 700 x 1010*

1365 x700x 1010*

900 x 700 x 890*

1365 x 700 x 890*

Erhohte Erhéhte
Behélterkiihlung Behalterkihlung Saladette Saladette
240 350 258 376
2 3 2 3

5 GN 1/6-Behdlter

8GN 1/6-Behlter

2x GN1/1 + 3x GN1/6

3x GN1/1 +6x GN1/6

150 mm

150 mm

150 mm

150 mm

+2/+8°C

+2/+8°C

+2/+8°C

+2/+8°C

*Hohe bei offenem Deckel 1220 mm

T Die Okodesign-Richtlinie gilt derzeit nicht fir diesen Produkttyp, deshalb kann keine Energieeffizienzklasse angegeben werden

** Zwischenstege gehoren zur Standardausstattung, GN-Behalter sind nicht im Lieferumfang enthalten

Ergonomische
Gestaltung

Die XTRA-Zubereitungskihltheken wurden
gemal den Anforderungen der Bediener
entwickelt — alle Behalter lassen sich bequem
erreichen und der Arbeitstisch befindet sich auf
der richtigen Hohe.

Hydrocarbon
Refrigerant




